
il cervo

MESE  DELLA SELVAG GINA

Disponibile da domenica 1 a lunedì 30 novembre



ANT IPASTO
Roast beef cotto al punto con misticanza invernale,

crauto rosso, fondo bruno al ribes rosso
€ 21

PR IMO P IATTO
Tagliolini caserecci paglia e fieno

al ragù di cervo cacciato il Valtellina
con scaglie di Bitto DOP 2025

€ 23

SECOND O P IATTO
Lombo di cervo con consistenze di rape dell’orto

€ 32

D OLCE
Monte Legnone,

castagne affumicate nell’agree azienda agricola “la Motta”
panna del caseificio

€ 13

Abbinamento consigliato dalla nostra cantina:

Valtellina Superiore DOCG Maroggia Centum - Laura Franzi
Valtellina Superiore DOCG St. Sixtus - Franzina

Alpi Retiche IGT Bramito - Retica Vini
Valtellina Superiore DOCG Sassella RIserva Rocce Rosse - Ar.Pe.Pe.

Proposto come menù completo o con scelta di singole portate

Prezzo menù completo € 80,00
(acqua e caffè inclusi)


