
Benvenuto dello Chef
Sandwich di lago, mousse agrodolce all’uva fragola

Antipasti
Selezione di salumi de La Fiorida con marmellata di cipolle rosse casereccia.

Patate di Sacco, uovo cotto a bassa temperatura,
fonduta di Casera DOP Casello 084, tartufo della costiera dei Cech.

Primi piatti
Risotto Carnaroli riserva San Massimo alla zucca delicata del nostro orto,

castagne leggermente affumicate e polvere di alloro.
Lasagnetta bianca di trota iridea dalle carni rosse,

le sue uova e salsa alle bollicine valtellinesi

Secondi piatti
Faraona ruspante ripiena di salsiccia e erbette con finocchi brasati.

Guancia di manzo al Nebbiolo di Valtellina con carote
in consistenza all’aceto balsamico.

Dessert
Dolce natalizio

Piccolo panettone artigianale
 

Vegetar iano
Benvenuto dello Chef 

Sandwich vegetariano di ceci

Antipasti
Polpettina vegetariana con crema di pomodorini gialli.

Patate di Sacco, uovo cotto a bassa temperatura,
fonduta di Casera DOP Casello 084 e tartufo della costiera dei Cech.

Primi piatti
Risotto Carnaroli riserva San Massimo alla zucca delicata del nostro orto,

castagne leggermente affumicate e polvere di alloro.
Lasagnetta vegetariana con verdure delle nostre serre e fonduta di Latte.

Secondi piatti
Filetto di sedano rapa al pepe verde.

Cotoletta di finocchi del nostro orto, rucola e hummus di ceci.

Dessert
Dolce natalizio

Piccolo panettoncino artigianale

B IMB I 
PREZZO COMPLETO € 50,00

Piccola mozzarella in carrozza
Gnocchi di patate al ragù di carni selezionate

Petto di tacchino alla piastra con patate al rosmarino
Budino al cioccolato

MENU NATALE
PREZZO MENÙ COMPLETO € 90,00

(acqua e caffè inclusi)


