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  Il Ristorante Quattro Stagioni
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										Scarica qui il nostro Menù

La nostra Carta Vini

Pranzo con Menù Le Nostre Radici. Il valore della terra e dei nostri buoni prodotti della fattoria, solo la domenica!

 





 “I ritmi lenti della campagna sono l’occasione migliore per un pranzo con gli amici”

I profumi genuini della curata e attenta cucina tradizionale si scoprono nei menù a la carte, menù della tradizione, menù vegetariani, serate a tema, buffet, colazioni di lavoro e menù vital dedicati al benessere. Alla carta un’attenta selezione dei principali esponenti della viticultura eroica valtellinese.

Sala Primavera

La vista delle montagne lascia senza fiato in tutte le stagioni e quella che si vede dalla sala Primavera, non è da meno. Un’antica macina, presente in un angolo della sala ,insieme agli arredi celesti, riporta alla mente i tiepidi pomeriggi di primavera, quando sbocciano i primi fiori sotto il riflesso dei raggi del sole.
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Sala Estate

Il rumore dell’acqua che scorre nel lavatoio vi da il benvenuto nella sala Estate. In quest’ambiente spazioso è il verde a dominare: la grande vetrata rivolta verso le Alpi Retiche, apre alla vista delle montagne che fanno da cornice ad un ambiente suggestivo ed affascinante.
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Sala Autunno

Gli arredi color vinaccia, il meraviglioso torchio antico e le travi portanti che riscaldano la sala, rendono l’ambiente un luogo ideale per un pasto in compagnia. Questa sala vi farà perdere in un’atmosfera dai sapori antichi, rievocati anche dagli affreschi alle pareti che ricordano mestieri della tradizione.
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		      	Prenota un tavolo 
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			PACCHETTI

			
				
					
						

					

				

			


			
								
					
						Relax e Benessere per due!


						

						
						
						Scopri la migliore tariffa!

						Prenota

					
				
 
				

								
					
						La Fattoria in Famiglia


						

						
						
						Scopri la migliore tariffa!

						Prenota

					
				
 
				

								
					
						La Fattoria in Famiglia – i profumi dell’orto


						

						
						
						

						Prenota

					
				
 
				

								
					
						Trenino Rosso del Bernina!
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						Estate! Tre giorni in fattoria


						

						
						
						

						Prenota

					
				
 
				

								
					
						Sensorial Experience!


						

						
						
						A partire da Euro 504

						Prenota

					
				
 
				

								
					
						Speciale domenica


						

						
						
						A partire da Euro 159

						Prenota

					
				
 
				

				

				

			

			


			
				Scopri tutti i pacchetti >
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        SCRUB YOGURT, MIELE E ZUCCHERO
        
	       	       Marzo 18, 2020
	          	   
	
       


       

       
	
                
        		 [image: Bitto e le Stelle!]
		
		        
        Bitto e le Stelle!
        
	       	       Settembre 12, 2019
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        Chiavenna – Valtellina Wine Festival
        
	       	       Settembre 1, 2017
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CONTATTI
			Via Lungo Adda

23016 Mantello (SO) - Italy

Tel 0342.680846

Fax 0342.681310

E-mail: info@lafiorida.com
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			LO SAPEVI CHE...

				
					la domenica a pranzo proponiamo un menu completamente a km zero? 
				
	
					l’Inferno si chiama così per le alte temperature che gli anfratti rocciosi raggiungono durante l’estate? 
				
	
					lo sforzato deve il suo nome alla pratica di forzatura cui viene sottoposta l’uva prima delle vinificazione? 
				
	
					siamo il primo agriturismo ad aver ricevuto la stella Michelin? 
				
	
					i nostri pizzoccheri vengono scarrellati a mano? 
				


			

			
			
				
					 Vuoi maggiori informazioni? Apri una chat!
				

			
			

			

		

	




	
		
			 Vuoi maggiori informazioni? Apri una chat!
		

	







		
		
			Ti richiamiamo noi!

			Lasciaci il tuo numero di telefono, ti richiameremo il prima possibile per darti tutte le informazioni di cui hai bisogno!

			

 













Nome

     

Telefono

     

Il tuo messaggio

     

 Autorizzo il trattamento dei miei dati personali per la finalità di cui al punto b) dell’Informativa Privacy






			

		

	

   

	  




 
	





	
	
	

	

	

				

				            
				Prenota un tavolo Ristorante Quattro Stagioni			

		

		

				
			



		



				

				            
			×            
		
	






	

				

				

		

				
			SPEDIZIONE GRATUITA


La spedizione gratuita è disponibile solamente per i pacchi inferiori a 30 Kg selezionando il CORRIERE TRADIZIONALE GLS e per CORRIERE REFRIGERATO ROBUSTELLI, ad esclusione delle seguenti province/regioni:

	
Ancona


	
Pesaro


	
L’Aquila


	
Pescara


	
Chieti


	
Macerata


	
Ascoli Piceno


	
Teramo


	
Perugia


	
Terni


	
Campobasso


	
Isernia


	
Calabria


	
Puglia


	
Basilicata


	
Sicilia


	
Sardegna
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