
Proposta ”La Fiorida”
USCITA DIDATTICA RISERVATA 
A ORATORI E CENTRI ESTIVI 

Amore, passione e tanta esperienza
contraddistinguono il nostro approccio

all’educazione in fattoria. 



Chi siamo
La Fiorida vanta oggi 29 camere, il centro benessere, due ristoranti di cui un ristorante tradi-
zionale ‘’Quattro stagioni’’ e il ristorante stellato La Preséf, un allevamento di circa 200 vacche 
da latte, 300 maiali e 80 capre. L’estensione delle colture, dove vengono coltivati frutti di 
bosco, ortaggi e prati destinati a foraggio, è di circa 60 ettari. Salumi, carni, formaggi e lat-
ticini vengono prodotti direttamente in azienda. Avrete quindi modo di visitare una fattoria 
multifunzionale in cui convivono una molteplicità di attività. Il nostro punto di forza è il KM0. 
Dal 2022, con l’inaugurazione del nuovo allevamento di 5000mq, la Fiorida è esempio di tec-
nologia votata al benessere animale, alla riduzione delle emissioni e al rispetto dell’ambiente

Il Programma della giornata
Ore 10.00 ca. arrivo del gruppo in azienda, possibilità di un veloce spuntino al sacco. Incontro 
con la guida che si presenterà e introdurrà la giornata. 

Ore 10.30 ca. inizio della visita guidata alla struttura in cui scoprirete il caseificio, l’allevamento 
di vacche, maiali e capre, le coltivazioni, le serre e gli orti. Durante la visita sarà possibile provare 
a mungere la capretta Pimpa.

Ore 12.00 ca. pranzo al sacco e possibilità di mangiare il nostro gelato alla tariffa di 2,50 euro\cad. 

Ore 13.00 ca. inizio dei laboratori di produzione del formaggio, del burro 

Ore 15.00 ca. termine attività e saluti finali 

Tariffe
Gruppi da 10 a 30 partecipanti

Bambini: 19,00 euro\pax        Animatori: 17,00 euro\pax        Accompagnatori adulti: free

Gruppi oltre i 31 partecipanti

Bambini: 17,00 euro\pax        Animatori: 15,00 euro\pax        Accompagnatori adulti: free

Regolamento
•	 In caso di esigenze particolari, si possono creare tariffe personalizzate per ciascun gruppo.
•	 I laboratori si effettuano tutto l’anno, dal lunedì al venerdì, previa prenotazione.
•	 Per affrontare qualsiasi imprevisto, l’azienda è dotata di sistemi adegutati di sicurezza previsti dalla legge, 

ed è in contatto con i presidi sanitari più vicini per eventuali emergenze. Tutte le attrezzature dell’area a 
rischio sono segnalate e circoscritte; le regole di comportamento sono segnalate graficamente e ricordate 
dagli operatori nella fase iniziale del percorso, è necessario quindi rispettarle al fine di lavorare in sicurezza. 
L’azienda è coperta da R.C. ed è dotata di servizi igienici per persone diversamente abili.

•	 E’ normalmente garantita una guida ogni 30 bambini salvo malattie o gravi contrattempi imprevisti delle 
guide.

•	 In caso di esigenze o richieste particolari invitiamo a segnalare in anticipo allergie o intolleranze alimentari.
•	 In base all’attenzione e all’interesse dei partecipanti, alle condizioni atmosferiche e alle esigenze della 

scuola e degli insegnanti, i laboratori potrebbero subire variazioni.
•	 La prenotazione si considera confermata dopo che l’azienda La Fiorida ha ricevuto l’apposito modulo di 

prenotazione (via e-mail o fax) almeno 3 settimane prima della data stabilita.
•	 La direzione declina ogni responsabilità per lo smarrimento di oggetti personali e non.
•	 Per i ragazzi disabili certificati, è previsto uno sconto del 50% sul prezzo concordato a bambino. 
	 In caso di largo anticipo sull’orario segnalato (più di 30 minuti) non si garantisce la presenza delle guide.



Modulo prenotazione
(da compilare e inviare a didattica@lafiorida.com)

Ref. Laura Mazzoni 345 2987679
tel. 0342 680846
didattica@lafiorida.com

burro               formaggio               mungitura capretta

bambino

bambini


