la Fi©rida

AZIENDA AGRITURISTICA

VACANZE

PASQUA
2024

“La Fiorida” propone attivita adatte ad ogni bambino per alimentare e appagare la loro
grande curiosita, in un ambiente naturale e ricco di nuovi stimoli.

La visita guidata dell’azienda
in cui scoprirete il caseificio, le serre, le coltivazioni, gli orti, i maiali, le caprette
ed il nuovissimo allevamento di bovine: esempio europeo di benessere animale!
Potrete inoltre provare a mungere la nostra super capretta!
Al termine, un piccolo assaggio presso il nostro spaccio vendita.

Il laboratorio di produzione del burro e del formaggio CLASSIC
in cui trasformerete la panna in burro e il latte in Primosale.

Il laboratorio del burro e del formaggio ADVANCED (dai 6 anni)
in cui trasformerete la panna in burro, il latte in Primosale
e in formaggio a pasta semi-dura.

Il laboratorio sulle ERBE AROMATICHE
in cui conoscerete tutte le proprieta e gli utilizzi delle nostre erbe aromatiche
realizzando un utile lavoretto.

Giovedi 28 e Venerdi 29 MARZO

Ore 10.30: visita guidata dell’'azienda e mungitura della capretta
Ore 12.00: laboratorio del casaro CLASSIC
Ore 15.00: visita guidata dell’azienda e mungitura della capretta
Ore 16.30: laboratorio sulle ERBE AROMATICHE
Attivita riservate ai piccoli ospiti dell’albergo (4-10 anni):
Ore 17.30/19.00: i lavoretti di Pasqua in mini club

Sabato 30 MARZO

Ore 10.30: visita guidata dell’azienda e mungitura della capretta
Ore 12.00: laboratorio del casaro CLASSIC
Ore 15.00: visita guidata dell’'azienda e mungitura della capretta
Ore 16.30: laboratorio del casaro ADVANCED (dai 6 anni)
Attivita riservate ai piccoli ospiti dell’albergo (4-10 anni):
Ore 17.30/19.00: i lavoretti di Pasqua in mini club

Santa Pasqua - 31 MARZO

Ore 10.30: visita guidata dell’azienda e mungitura della capretta
Ore 12.30/16.00: mini club per i piccoli ospiti dai 4 anni
Ore 16:00: visita guidata dell’azienda e mungitura della capretta

Lunedi 01 APRILE

Ore 10.30: visita guidata dell’'azienda e mungitura della capretta
Ore 12.00: laboratorio del casaro CLASSIC
Ore 15.00: visita guidata dell’azienda e mungitura della capretta
Ore 16.30: laboratorio sulle ERBE AROMATICHE
Attivita riservate ai piccoli ospiti dell’albergo (4-10 anni):
Ore 17.30/19.00: i lavoretti di Pasqua in mini club

Martedi 02 APRILE

Ore 10.30: visita guidata dell’azienda e mungitura della capretta
Ore 12.00: laboratorio del casaro CLASSIC
Ore 15.00: visita guidata dell’azienda e mungitura della capretta
Ore 16.30: laboratorio del casaro ADVANCED (dai 6 anni)

Mercoledi 03, Giovedi 04, Venerdi O5 APRILE

Ore 15.00: visita guidata dell’azienda e mungitura della capretta
Ore 16.30: laboratorio del casaro CLASSIC

Sabato 06 APRILE

Ore 10.30: visita guidata dell’azienda e mungitura della capretta
Ore 12.00: laboratorio del casaro CLASSIC
Ore 15.00: visita guidata dell’azienda e mungitura della capretta
Ore 16.30: laboratorio del casaro ADVANCED (dai 6 anni)
Attivita riservate ai piccoli ospiti dell’albergo (4-10 anni):
Ore 17.30/19.00: i lavoretti di Pasqua in mini club

Domenica 07 APRILE

Ore 10.30: visita guidata dell’azienda e mungitura della capretta
Ore 12.00: laboratorio del casaro CLASSIC
Ore 15.00: visita guidata dell’azienda e mungitura della capretta
Ore 16.30: laboratorio sulle ERBE AROMATICHE

Tariffe

Visita guidata + mungitura della capretta (da marzo a novembre)
Durata: un’ora e 30 minuti circa.
da O a 3 anni: free - da 4 anni compiuti: 10,00 €\persona
Per gli OSPITI DELLHOTEL la visita e la mungitura sono gratuite.

Il laboratorio del casaro CLASSIC e laboratorio ERBE AROMATICHE
Durata: un’ora circa
da O a 3 anni compiuti: free - dai 4 ai 12 anni: 16,00 €\persona - dai 13 anni: 11,00 €\persona

Il laboratorio del casaro ADVANCED (dai 6 anni)
Durata: un’ora e 30 minuti circa.
dai 4 ai 12 anni: 26,00 €\persona - dai 13 anni: 21,00 €\persona

Su richiesta, & possibile usufruire del servizio di baby sitting privato (0-10 anni).
Tariffe variabili a seconda delle necessita (numero di bambini e durata baby sitting).

Y Le nostre attivita sono aperte a tutti, previa prenotazione anticipata.
m In caso di prenotazione dell’'ultimo minuto non si garantisce la disponibilita.

Didattica Ref. Laura Mazzoni 345 2987679 - tel. 0342 680846 - didattica@lafiorida.com



